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BUBBLEWAFFLE

Backmischung fiir original Hongkong-Waffeln,
die Trendwaffeln aus Asien

EW Zubereitung:
BubbleWaffle-Waffeleisen vorheizen
Zutaten: und flachendeckend einfetten.

- 1000 g BubbleWaffle-Backmischung von Zutaten in eine Schussel geben.
Best-Back 2 Minuten mit dem Teigriihrgerét auf héchster Stufe
- 1000 ml kaltes Wasser* — oder alternativ — mischen und kurz quellen lassen.
250ml Ol und 900 ml kaltes Wasser* Bei ca. 180°C ca. 3,5 — 4 Minuten im BubbleWaffle-
Waffeleisen goldbraun backen.
Nach Belieben mit Puderzucker verfeinern oder mit
stiBen oder herzhaften Zutaten flllen.

\/ SCHON PROBIERT?
% Mit unseren Backmischungen kdnnen Sie binnen kiirzester Zeit auch andere

* Késtlichkeiten wie zum Beispiel klassische Waffeln, Quarkballchen oder
Crépes auf den Tisch zaubern.
Mehr Infos unter:

=]

*Je nach Waffeleisen variiert die Wassermenge geringfuigig.

www.waffelteig.de info@best-back.com
Nahrwerttabelle: Inhaltsstoffe:
Durchschnittliche Nahrwerte* pro 100 g Backmischung Weizenmehl, Zucker, Weizenstérke, Hiihnereigelbpulver, pflanz-
Brennwert: 1723kJ / 410keal liches Fett (P_alm) (enthélt Milch), Verdickung_smittel_Natriumalgin_at,
Fett: 12,4g Emulgator, Milchséureester von Mono- und Diglyceriden von Speise-
davon gesttigte Fettsauren: 559 fetts_'éluren (enthalt Milch), Backt_riebmittel (Dinatriumd_iphosphat,
Kohlenhydrate: 65,59 Natriumhydrogencarbonat), Speisesalz, Aroma, Vanillin.
davon Zucker: 2319 Kann Spuren von Sesam, Soja, Schalenfriichten und Lupinen
EiweiB: 7,69 enthalten.
Salz: 1,31g
*Alle Werte unterliegen den bei Nahrungsmitteln tblichen Inhalt: 5 x 1kg Industriebeutel im Karton
biologischen Schwankungen. .

Lagerung: kiihl, dunkel und trocken.

Best-Back Mindestens haltbar bis: siehe Verpackungsaufdruck.
M. Glattfelder " .
Fahrenberg 38b Nur zur gewerblichen Verarbeitung.
45257 Essen Produziert in der EU fiir Best-Back. 4126059911580024



